- L
DREUX - MENU = ®
Du 03/03/2025 au 07/03/2025
-

Dreux menu 4 composantes

Pavé de merlu MSC - Sauce citron
Blé pilaf

Suisse sucré

Pomme HVE@

Normandin de veau ) - Sauce brune

/Galette végétarienne - Sauce tomate

Pommes de terre cubes rissolées

Yaourt au lait entier Bio nature - Quart de lait (95) DO . , sucre
Beignet chocolat noisette

Emincé de cuisse de poulet O - sauce au curry
/Morceaux de colin d'Alaska MSC - Sauce créme
Haricots verts Bio persillés @

Camembert Bio ®

Gateau au yaourt du chef

Dahl de lentilles Bio @

Riz Bio créole @
Mimolette

Banane Bio @

Tarte au fromage de chevre et épinards du chef

Poisson blanc meuniére MSC
Mélange de pommes de terre et chou fleur Béchamel

Yaourt vanille Bio@

Vendredi

®Produit labellisé UOrigine France ®Bio @Régional OPlat signature



DREUX - MENU ®
Du 10/03/2025 au 14/03/2025
-

Dreux menu 4 composantes

Paté de campagne Label Rouge@ -, cornichons
/Surimi - Mayonnaise (flacon)

Filet de colin d'Alaska MSC® - Sauce au curry

Riz de camargue IGP créole (2
Suisse fruité

Omelette du chef (MEA)) - Ketchup (flacon)

Brocolis persillés - Semoule Bio @
Buchette lait mélange

Pomme HVE &

Jambon blanc Label rouge 2]
/Galette végétarienne - Sauce tomate
Purée de pommes de terre

Yaourt nature -, sucre

Kiwi Bio @

Emincé de dinde FR{ - Sauce paprika
/Boulettes végétariennes - Sauce paprika
Julienne de légumes - Riz Bio créole @
Edam Bio ©

Clémentine

Hachis parmentier a la purée de betteraves Bio ™

/Brandade de colin MSC a la purée de betteraves Bio™®

Yaourt nature Pur Perche (61) (vrac) % - Confiture de fraise (pot collectif)
Gateau du chef aux pralines roses

Vendredi

®Produit labellisé ®Bio UOrigine France @Régional OPlat signature



DREUX - MENU ®
Du 17/03/2025 au 21/03/2025
-

Dreux menu 4 composantes

Carottes rapees - Vinaigrette
Cordon bleu de dinde FR{}
/Poisson blanc meuniére MSC & - , citron

Chou fleur Béchamel - Torsades Bio @
Flan nappé caramel

Taboulé (semoule Bio) Estival ®

Filet de lieu noir MSC - Sauce aux olives
Petits pois
Yaourt vanille Bio™@

Boulettes au beeuf Bio @ () - Sauce au thym
/Boulettes végétariennes - Sauce arrabiata
Carottes CE2 & - Boulghour

Carré de Ligueil

Eclair au chocolat

Rougail de saucisses
/Rougail de colin MSC

Riz Bio créole @
Gouda Bio @
Clafoutis & I'ananas &

Gratin de pommes de terre au fromage
Salade verte - Vinaigrette
Yaourt aromatisé

Banane Bio @

Vendredi

UOrigine France ®Produit labellisé ®Bio OPIat signature



- L
DREUX - MENU = ®
Du 24/03/2025 au 28/03/2025
-

Dreux menu 4 composantes

Emincé de dinde FR{) - Sauce tomate
/Boulettes végétariennes - Sauce tomate
Purée de pois cassés

Saint Nectaire AOP
Orange Bio o

Carottes et pois chiches a I'orientale

Semoule Bio @
Yaourt aromatisé

Pomme HVE®

Quich'obolo

/Quicho'thon &2
Salade verte - Vinaigrette

Gouda Bio @
Creme dessert au chocolat au lait de la ferme de Sigy (77) LA

Mais - Vinaigrette aux oignons rouges
Emincé de cuisse de poulet ) - sauce au miel

/Omelette du chef (MEA)©
Mélange de pommes de terre et épinards Béchamel
Suisse sucré

Filet de colin d'Alaska MSC - Sauce aurore
Frites

Edam Bio @
Poire Bio @

Vendredi

UOrigine France ®Produit labellisé ®Bio OPIat signature @Régional



- L
DREUX - MENU = ®
Du 31/03/2025 au 04/04/2025
-

Dreux menu 4 composantes

Paupiette de veau FR O - sauce provencale
/Poisson pané 100 % filet MSCE? -, citron
Haricots beurre - Blé pilaf

Suisse fruité

Orange

Carottes rapees - Vinaigrette au citron vert -, dés d'emmental
Aiguillettes de poulet FR O - sauce citron

/Morceaux de colin d'Alaska MSC - Sauce citron
Pommes de terre cubes rissolées

Gateau au citron &

Pavé de merlu MSC - Sauce au curry

Carottes CE2 - Pommes de terre vapeur
Carré de Ligueil
Ananas

Chou blanc rapé - Vinaigrette

Nuggets de poulet pané 0. Ketchup (flacon)
/Nuggets végétarien de blé - Ketchup (flacon)
Macaroni Bio

Fromage blanc -, sucre

Chili sin carne

Riz Bio @

Tomme blanche

Compote fraiche pomme Bio @O

Vendredi
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